
PLUMCAKE  SALATO  ALLE  OLIVE  E  PEPERONI 
 
per  6  / 8 fette 
 
gr  .200 farina 
gr.  500 peperoni 
gr.  100 olive  nere  denocciolate 
gr.  100 parmigiano  grattugiato 
gr.  100 latte 
3 uova 
3-4 foglie  di  basilico 
8 cucchiai olio  extravergine  di  oliva 
sale  e pepe q.b. 
1                   bustina  di  lievito  in  polvere  per  torte  salate 
 
** arrostire  i  peperoni  sotto  al  grill 

chiuderli  in  un  sacchetto perr  alimenti  e  farli  raffreddare 
pelarli – togliere  i  semi  ed  i  filamenti 
tagliarli  a  striscioline  e  metterli  a  scolare 

** affettare  le  olive 
** in  una  ciotola  battere  le  uova , unire  l’ olio , il  latte  ed  il  basilico  tritato 
** amalgamare  la  farina , il  formaggio ,  il lievito , il  sale  e  il  pepe 
** incorporare  i  peperoni  e  le  olive , lasciandone  da  parte  un  po’  per  la  

decorazione 
** versare  in  uno  stampo  da  pluncake  foderato  di  carta  forno 
** ecorare  con  i  peperoni  e  le  olive  rimaste   
** cuocere  in  forno  a  180°   per  40 / 50  minuti 
 
 
 


