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Mi  sono  accorta  che  è  da   tanto  tempo  che  non  vi  do  una  ricetta :  questa  l’ ho  
ripescata  e  ve  la   mando  perché  è  ottima  per  una  merendina  ;  come  al  solito  è  una 

 
<<  ricetta  della  nonna  Anna  >> 

 
torta  di  ricotta  al  limoncello 
 
ml. 500 latte     3 uova      
ml. 250 acqua     1 bustina  di  vanillina   
gr. 125      semolino    la  scorza  di   un’ arancia   
gr. 125 zucchero    i  bicchierino  di  limoncello 
gr. 250 ricotta 
 
** scaldare  il  latte  con  l’ acqua  e  con  la  scorza  dell’ arancia  ( solo  la  parte  

arancione , mi  raccomando ) 
 
** togliere  la  scorza  che  avrà  lasciato  l’ aroma 
 
** aggiungere  il  semolino  e  far  cuocere fino  a  che  diventa  una  crema , poi  far  

intiepidire 
 
** montare  i  tuorli  con  lo  zucchero  in  una  ciotola  capace 
 
**  aggiungere  il  semolino  con  la  vanillina  e  la  ricotta  e  amalgamare  bene 
 
**  unire  il   limoncello  e  mescolare  ancora 
 
**  montare  a  neve  gli  albumi  a  aggiungere  anche  quelli 
 
** imburrare  bene  una  tortiera  e  versarvi  il  tutto 
 
** mettere  in  forno  già   un  po’  caldo  e  cuocere  a  180°  per  45  minuti 
 
Naturalmente  vale  sempre  la  < prova  stecchino > 
 
 


